Photo 17: Début de 1a cuisson.

r‘!'llllu 18: Des écorces sont pla-
CEes sur les potenes quelques mi-
Nutes aprés le début de la cuisson.

déerit) et un pot (photo 17). Ce dernier fut déposé
SUr sa base, tandis que les jarres le furent sur leur
Panse, ouverture tournée obliquement vers le haut.
Les poteries furent recouvertes par une nouvelle
Couche d’écorces (photo 18). Trés vite, la chaleur
devint accablante. C'est pour cette raison que ’on
NE cuit les pots gqu’en début ou en fin de journée,
lorsqu'il ne fait pas trop chaud.

Trés vite, il apparut que plusieurs des jarres —
outes, sembla-t-il & un moment — étaient fendues
*‘?US I'effet des flammes. Ngoy meére dit qu'elle
n 'd\’aitjamais connu une cuisson aussi désastreuse
€l incrimina la sorcellerie des autres potieres du
Vl“{ige_
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A 9hl15, les deux potieres ajoutérent une nou-
velle couche d’écorces au-dessus des poteries. A
0h20, a 1'aide d’une perche, Neoy fille retira le pot
du feu; de 9h30 & 9h45, elle retira successivement
les cing jarres, dont quatre présentaient des lacunes
plus ou moins graves. Sitét extraite du feu, chague
poterie élait badigeonnée avec I'enduit préparé la
veille, quel que fat son degré d’altération (pho-
to 19). L'opération se réalisait a "aide d’un rameau
(de I'arbre nswatyi, en I'occurrence, bien qu’on
puisse aussi se servir d’herbes lubamba ou de
fougdres mulenga); elle durait entre trois et cing
minutes et donnait instantanément aux poleries une
couleur noire, ce qui est I'objectif explicite de




