Nir nickrosrétterna vill
diro hemforslade till byn, skala
kvinnorna dem och skidra dem
direfter i bitar. Dessa laggas
sedan pd en matta for att
torka (pl, 57) och sonderstétas
ddrefter i en trigliknande tra-
mortel (pl. 58). Mjdlet, som
di erhilles, dr fint och vitt;
det forvaras, tills det skall an-
viandas, i titt flitade korgar.
En sidan, tillverkad av sav
efter samma teknik som pdsen
fig. 128 och 129 Aar hidr av-
bi]dad [ﬂg 130 DCh 13 l ) 1360 Fig. 130, Mialkorg. Va, S Riksmi einogr. saml. T2, 6. 201,
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omkrets av g4 €.
Mjolkorgarna goras dock
oftast av annat material och
efter en annan teknik. Pa hg.
132 synes bilden av en mjol-
korg av trindgris. Detta har
snotts tillsammans till en rulle,
som sedan hopsytts varv pa
varv med tillhjilp av en lang
jirnnil.  Av detaljritningen
(fg. 133), som visar centrum

av korgbottnen, fir man en
god forestillning om arten av
den teknik, som anvindes vid
tilllverkandet av dessa korgar.
Ofta #r trindgrisrullen omlin-
dad med annat gris, vilket
synes pid den stora korgen
fig. 134. Centrum pd bottnen
ay denna korg dr dven av-
bildad (fig, 135). Originalet till fig. 132 har en hojd av 9 cm. och en omkrets av
75,5 em.; originalet till hg. 134 ar 19 cm. hogt och miter 133 cm. i omkrets.
Nickrosritterna behandlas dven pd annat sitt dn det nyss beskrivna for att
bliva limpliga tll foda; raa dtas de endast undantagsvis. Roten kokas namligen
dven hel och ites da pd samma sitt, som fastmarksborna fortira andra rotfrukter.

Fig. t31. Botmen tll korgen fig. 130, Ha,
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