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När näckrosrötterna väl
äro hemforslade till byn, skala
kvinnorna dem och skära dem
därefter i bitar. Dessa läggas
sedan pä en matta för att

:orka (pl. 57) och sönderstötas
Järefter i en trägliknande trä-

mortel (pl. 58). Mjölet, som
Ja erhälles, är fint öch vitt;
Jet förvaras, tills det skall an-

vändas, i tätt flätade korgar.
En sädan, tillverkad av säv
after samma teknik som päsen

ig. 128 och 129 är här av-

»ildad (fig. 130 och 131). Den
ir 8 cm. hög och har en

amkrets av 94 CM.

Mjölkorgarna göras dock
»ftast av annat material och

»fter en annan teknik. Pä fig.

132 synes bilden av en mjöl-

korg av trindgräs. Detta har
snotts tillsammans till en rulle,

som sedan hopsytts varv pä
varv med tillhjälp av en läng

järnnäl. Av detaljritningen
fig. 133), som visar centrum
av korgbottnen, für man en

god föreställning om arten av
den teknik, som användes vid
illlverkandet av dessa korgar.
Ofta är trindgräsrullen omlin-
Jad med annat gräs, vilket

synes pä den stora korgen
Ag. 134. Centrum pä bottnen
av denna korg är även aV-
bildad (fig. 135). Originalet till fig. 132 har en höjd av 9 cm. och en omkrets av
75,5 cm.; originalet till fig. 134 är 19 CM. högt och mäter 133 cm. 1 omkrets.

Näckrosrötterna behandlas även pä annat sätt än det nyss beskrivna för att

bliva lämpliga till föda; räa ätas de endast undantagsvis. Roten kokas nämligen
iven hel och ätes dä pä samma Ssätt, som fastmarksborna förtära andra rotfrukter.
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