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die Freude grol, als sie aunf der Visierscheibe ein getrenes
Bild der Wirklichkeit erblickten. Man wurde ganz aus-
celussen, und sogar die Franen foliten sich ein Herz und
betrachteten das Wunder. Beim Fortgehen bot man
uns Zuckerrohr und Zuckersaft als Geschenk an. Wir
mubten es annehmen, da die guten Bauern sonst ge-
dacht hiitten, dall wir sie verachteten.

4Gibt es denn bei euch noch keine modernen Zucker-
pressen?® Iragten wir #inen Brahmanen, ,die wirde das
Rohr doch viel besser ausnutzen als diese Mihle® —
+Nein, unsere Mihle nutzt es besser ans®, behauptete
er kihn, ,ein Mann am Ende des Dorfes hat sich eine
goleche Presse angeschafft, weil man dabei Arbeitskriilte
spirt; sie hat ihn aber 40 Rupien gekostet.” Bereit-
willig fihrte er uns dorthin. In einem stillen Winlkel,

Abh, . Innerss einer lindlichen Znckersiedorei.

won einem alten Mann und einem Knaben bedient, stand
die Presse da (Abb. 3). Der Alte steckte gemiichlich
dns unzerhackte Rohr zwischen die eisernen Walzen, der
Junge trieb die Ochsen im Kreize herum, und die Arbeits-
leistung war, wie der Besitzer voll Freunds erzithlte, die
vierfaohe., Vernchtet stand das Irbstiiek des Urahnen,
die ulte Mahle, beiseite; Auf dissem Hole hatte sie aus-
gemahlen, In Abb. 4 sieht man auch die Riickseile der
nenen Presse. [e Ochsen sind zom [iittern abgespannt,
und die Hausgenossen gonnen sich inswischen ein wohl-
verdientes Rubestindehen bei ihrer Wasserpfeife.

Vor ilinen steht eine grofle eiserne Planne, in der
eben fertig gowordener Rohzucker abkihlt, denn Saft-
anspressen und Zmckerkochen werden gewbhulich #u
gleicher Zeit besorgt, indem z. B. ein Teil der Arbeiter
an der Presse, der andere am Kochherde arbeitet. Die
Bereitung des Rohzuckers ist duberst einfach. Ein Herd
von Lehmerde, darauf die grofie P'fanne, welche 10O Liter
falt, Zuckerrohrstroh und -Schalen wle Feuernng, noch
pin Holz sum Umriihren, und das Werk kann beginnen
(Abb. 5). Mit dem Stroh, das vom Vieh verschmithi

wird, spart mnn wicht; es gib cin lelles I'eucr, and
schon nach 21/s Stunden sind 100 Liter Boft singedickt und
30 Pfd. Rohzucker fertig. Man formt runde Kugeln
davon und hebt ihn vorlinflg so aul. Auf Abb. 2 schen
wir einen Mann, der stolz einen Korb woll von diesen
seinen Schiitzen zeigt. Der Zucker des armen Mannes
ist mun fertig. Fr geniofit ihn mil Vorliehe zu gerfiste-
tem Heis und anderem Getreide als nahrhafte, hillige
Zuapeise,

Aber der wohlhabends Maun will etwas Besseres
haben, und auch fir ihn wird gesorgt. Reiche Bauern
hesitzen in verschiedenen Dirfern grofiere Zuckersiede-
reien, die sich schon seit alten Zeiten immer in ibrer
Familie weitervererben. Sie stehen in Verbindung mit
Zwischenhindlern, die von Derf zu Dorl gehen und den

| Leuten den grofien Uberflull der Erute abkaufen, Trch-

schnittlich erhalten sie 20 Pfd. Rohzucker fir 1 Rupie,
bei gufer Lrnte entsprechend mehr. Die gange Last
(bis 240 Pid.) wird auf den Riieken eines Ochsen ge-
laden, der damit meilenweit bis zur Zuckersiederal laufen
mufl,

Abb. 6 zeigh uns das Innere einer solchen Siedarei
und ihren Besitzer mitten darin an seinem grofien Kessel
steliend. Man merkt dem Manne keinen Reichtum an
doch trug er um seine Hiften herum mehrere schwere
Silberketten geschlongen.

Schon Anfang Januar hat er seinen Betrieh griindlich
gesiubert, Winde und Fufiboden nach lindlich indischer
Sitte mit frischem Kuhdung bestrichen und wartet nuan
auf die Hindler und ihre Ware. Die lassen auch nicht
lange anf sich warten. ,Wieviel willst do fir den
Ochsen haben?* fragt er, meint aber in Wirklichkeit
nicht den Ochsen, sondern seine lLiast, den Rohzuscker.
Man +wird bald handelscinig, denn der Aufkiiufer be-
guilgt gich mit einem miliigen Gewinn.

Sind nun grofie Mengen des siillen Materials auf-



